
 
 
 

 

Тостер конвейерный INOKSAN INO-PEK100 

Основные характеристики 

Конвейерный  

Напряжение 220 В 

Мощность 3.5 кВт 

Ширина 465 мм 

Глубина 600 мм 

Высота 440 мм 

Вес (без упаковки) 25 кг 

Страна производства Турция 
 
Описание 

Конвейерный тостер INOKSAN INO-PSE100 предназначен для обжаривания плоских хлебных ломтиков, разогрева 

булочек и т.д.  

Конвейерный режим работы аппарата обеспечивает высокую скорость тепловой обработки изделий.  

Благодаря компактным размерам тостер может размещаться на любой поверхности. 

Прочный корпус из высококачественной нержавеющей стали 18/8 Cr-Ni обеспечивает долговечность оборудования 

даже при сильных нагрузках.  

 

Особенности: 

Лоток для готового хлеба 

Сетчатая подставка для хлеба 

Регулировка скорости обжаривания в зависимости от уровня влажности 

 

Цена оборудования включает в себя: 

Установку 

Доставку 

Пуско-наладку  

Создание проекта (при необходимости) 

 

 

 

 

На все перечисленное оборудование предоставляется 1 год официальной гарантии от сервис центра 

находящегося по адресу: г.Ташкент, Мирзо-Улугбекский район, Паркент 229, офис 17-18 

 

 


